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INSTRUCCIONES DE
SEGURIDAD IMPORTANTES

LEE DETENIDAMENTE ESTAS INS-
TRUCCIONES ANTES DE USAR TU
LET’S GRILL 3 EN 1 DE EASYWAYS®,
AUNQUE ESTES FAMILIARIZADO CON
EL EQUIPO. ASi PODRAS ADOPTAR
TODAS LAS PRECAUCIONES BASI-
CAS DE SEGURIDAD, HACER UN BUEN
USO DEL EQUIPO Y COMPRENDER
LAS LIMITACIONES Y LOS PELIGROS
POTENCIALES ASOCIADOS. SEGUIR
TODAS LAS INDICACIONES REDUCE
LOS RIESGOS DE INCENDIO, DESCAR-
GAS ELECTRICAS Y/O ACCIDENTES.

ESTE PRODUCTO ESTA DESTINADO
UNICAMENTE PARA USO DOMESTICO.

ADVERTENCIA
NO SE RECOMIENDA EL USO DE CABLES
ALARGADORES PARAESTE PRODUCTO.

PRECAUCION
ES OBLIGATORIO CONSULTAR ESTE
MANUAL DE USUARIO ANTES DEL USO.

La Let’s Grill 3 en 1 puede causar le-
siones si se usa de manera incorrec-
ta. Evita quemaduras.

Asimismo, este aparato no esta di-
sefado para funcionar mediante un
temporizador externo ni un sistema
de control remoto independiente.
Siempre desenrolla completamen-
te el cable de alimentacién antes de
comenzar a usarlo.

Para poder reducir cualquier riesgo de
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incendios, descarga eléctrica o alguna
lesién, cocina solo en los contenedo-
res recomendados. Por Favor, asegu-
rate de que la unidad esté correcta-
mente cerrada antes de utilizarla.

No utilices tu Let’s Grill 3 en 1 para
otra cosa que no sea el uso previsto.
Cualquier otro uso, especialmente
una mala manipulacién del producto,
puede causar graves accidentes.

ANTES DEL USO

01. Instala tu Let’s Grill 3 en 1 lejos de
las paredes y muebles superiores (o
colgantes) durante su uso. Es recomen-
dable dejar por lo menos 30 cm hasta
1 metro de distancia para evitar pro-
blemas con la condensacién o el calor.

02.NO coloques ni utilices este elec-
trodomeéstico sobre o cerca de super-
ficies calientes (quemadores a gas,
eléctricos, horno caliente, etc), o con
agua. No lo uses en superficies de
madera o que puedan derretirse con
el calor. JAMAS ubiques la maquina
cerca de materiales inflamables. No
dejes ropa, pafios o cualquier objeto
extrafio sobre o debajo de la maqui-
na durante su funcionamiento para
evitar riesgos de incendios, sobre-
calentamiento o descarga eléctrica.
Siempre utiliza el aparato sobre una
superficie secay nivelada (NUNCA en
el exterior o al aire libre).
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03. Antes de usarlo, asegurate siem-
pre que el aparato esté ensamblado
correctamente, de acuerdo a las ins-
trucciones de este Manual.

04. Para protegerte contra descargas
eléctricas, no sumerjas ninguna parte
de este electrodoméstico, ni permitas
que el cable de alimentacién entre en
contacto con agua u otro liquido. Si la
unidad cae al agua, desconectael ca-
ble de alimentacién inmediatamente
y comunicate con el Servicio Técnico
EasyWays® para su evaluacion.

05. Asegurate de que tu Let's Grill3 en
1SIEMPRE esté limpia antes de cocinar.

06. Este aparato NO estd destinado
para ser usado por niflos o personas
cuyas capacidades fisicas, y/o sen-
soriales estén reducidas, carezcan
de experiencia o conocimientos ex-
haustivos del aparato. Es necesario
evitar que los niflos estén dentro de la
cocina cuando esté en uso. Ademas,
tienen ser supervisados para asegu-
rarse que no jueguen con el aparato.

ADVERTENCIA
ESTE ELECTRODOMESTICO NO ES UN
JUGUETE. EVITA ACCIDENTES.

07. Procura que el cable de alimenta-
cién NO toque superficies calientes
para evitar su derretimiento o acci-
dentes. Al mismo tiempo, para evitar
la posibilidad de que tu Let’s Grill 3en
1caiga accidentalmente de la superfi-
cie donde estd ubicada, no dejes que
el cable de alimentacién cuelgue del
borde del mostrador o de la mesa, de
lo contrario, podria dafar el sistema
de coccidn o sufrir accidentes.

EasyWays

08. El cable de alimentacién esinten-
cionalmente corto como medida de
seguridad para reducir el riesgo que
un nifo, o incluso un adulto, lo agarre,
se enrede o tropiece.

ATENCION

NO DERRAMES LIQUIDOS EN LA BASE
PRINCIPAL, PANEL DE CONTROL O
CABLE DE ALIMENTACION.

DURANTE EL USO

01. Ten en cuenta que el aparato se
calienta durante el uso. NO toques sus
superficies calientes; utiliza siempre
los mangos o cualquier parte de la
maquina con toma ollas o guantes
de cocina.

02. No operes tu Let's Grill 3 en 1sin
comida dentro.

03. Por favor, siempre opera tu Let’s
Grill 3 en 1 con tus manos secas.

04.NUNCA USES accesorios o repues-
tos NO recomendados por el fabrican-
te, ya que esto podria causar graves
lesiones a personas y/o accidentes.
NUNCA reemplaces sus accesorios
por otros que no estén disefiados es-
pecificamente para tu EasyWays®.

05. NUNCA utilices utensilios de me-
tal para manipular alimentos en cual-
quiera de las planchas ya que esto
puede dafar la superficie. Se reco-
miendan accesorios de silicona.

06. NO toques directamente la co-
mida después de la coccidn ya que
podrias quemarte. Ten mucho cui-
dado al retirar los alimentos. Pueden
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producirse quemaduras graves por la
temperatura. No toques las planchas
durante e inmediatamente después
de cocinar. Siempre usa guantes de
cocina cuando manipules accesorios
potencialmente calientes.

07. Asegurate que los ingredientes
preparados en este aparato logren
un tono amarillo o dorado en lugar
de oscuro o café. Siempre elimina los
restos quemados ya que son dalinos
para tu salud.

08. El calor que se genera al cocinar
puede producir lesiones o quema-
duras graves, por eso EXTREMA LAS
PRECAUCIONES. Se recomienda el
uso de guantes o pafio de cocina para
la manipulacién de las superficies
calientes de tu maquina, ademas de
alejar tu rostro y cuerpo. Mantén una
distancia minima de 20 centimetros.

ATENCION

NO DERRAMES LIQUIDOS EN LA
BASE PRINCIPAL, EL PANEL O EN EL
CABLE DE ALIMENTACION.

DESPUES DEL USO

01. Desenchufa cuando tu Let’s Grill
3 en 1no esté en uso. Lo mismo para
montar o desmontar piezas y antes
de limpiar. Permite que se enfrie
COMPLETAMENTE antes de montar
o desmontar piezas y antes de lim-
piar. Para moverla, espera hasta que
la maquina esté completamente fria,
luego sujétala desde la base, siempre
con ambas manos. Jamas la mue-
vas mientras esté en uso. NUNCA la
transportes desde el mango.

02. Para desconectar, asegurate que
esté APAGADA, entonces desenchufa
el cable de alimentacién de latoma de
corriente. No desconectes tirando del
cable de alimentacién. No transportes
el aparato sujetandolo del cable. No
toques el aparato o el enchufe con las
manos mojadas cuando esté conecta-
do a la corriente. NO MANIPULES TU
Let’s Grill 3en1SIN GUANTES CUAN-
DO ESTE CALIENTE.

03. NO operes este electrodomésti-
co si tiene el cable o enchufe dafa-
do, después de que funcione mal,
se haya caido o se haya dafiado de
alguna manera. Tampoco vuelvas a
utilizarlo si observas sobrecalenta-
miento o descarga eléctrica. Ante
cualquier signo o sospecha de mal
funcionamiento, apaga la maquinay
espera a que se enfrie. Luego llévela
a nuestro Servicio Técnico Autoriza-
do EasyWays® para su examinacion,
reparacién o ajuste.

04. Si el cable de alimentacion esta
dafado, debe ser sustituido por el Ser-
vicio Técnico Autorizado EasyWays®
con el fin de evitar un accidente.

05. No utilices esta maquina para al-
macenar alimentos. Tampoco utilices
ningldn componente del equipo en
parrillas, cocinas a gas, fuego directo,
microonda, refrigerador o congelador.

06. Consulta la seccién de “Limpie-
za y Mantenimiento” para el cuidado
diario del aparato, sin embargo, deja
que todo se enfrie por completo antes
de limpiarlo.

07. Dejar los alimentos demasiado
tiempo a temperatura ambiente pue-
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de generar la aparicién de bacterias a
niveles peligrososy, por lo tanto, oca-
sionar enfermedades. Se recomien-
da desechar cualquier alimento que
haya estado a temperatura ambiente
por mas de una hora.

08. NO utilices detergentes alcalinos o
abrasivos para prevenir daifos duran-
te la limpieza de tu producto. Usa un
pafio y detergente suave.

NOTA

DURANTE EL PRIMER USO, ES
NORMAL SENTIR CIERTO OLOR A
QUEMADO O VER UNA LEVE EMA-
NACION DE HUMO. LO DESCRITO
ANTERIORMENTE ES NORMAL EN
ESTOS ELECTRODOMESTICOS QUE
GENERAN CALOR. NO SE REPETIRA
DESPUES DE UN PAR DE USOS.

09. Si notas que alguna pieza estd
dafada, defectuosa u observas que
tu maquina no funciona de manera

habitual y prevista, SUSPENDE SU
USO DE MANERA INMEDIATA desco-
nectdndolo de la toma de corriente.
Espera hasta que el aparato se enfrie
y contacta inmediatamente al Servi-
cio Técnico de EasyWays®.

10. Este aparato no tiene piezas repa-
rables por ti. No intentes hacerlo ya
que su manipulacién invalida la garan-
tia. Siempre contactate con el Servicio
Técnico Autorizado EasyWays® para
su examinacién, reparacion o ajuste.

11. Guarda tu Let’s Grill 3 en Ten un
lugar seco.

12. La cocina tiene riesgos conocidos
que se pueden evitar. Si ves cualquier
anomalia en tu maquina, primero
desenchufala, espera a que se enfrie
y luego contacta al Servicio Técnico
para su revision.




EVITA ACCIDENTES POR MANIPULA-
CION. ESTE CONSEJO ES UTIL PARA
TODOS LOS ELECTRODOMESTICOS
DE TU COCINA, YA QUE TODOS TIE-
NEN RIESGOS INHERENTES E IN-
ESPERADOS POR MULTIPLES FAC-
TORES, SIN EMBARGO LOS PUEDES
EVITAR CON ESTOS CONSEJOS.

ATENCION
TEMPERATURAS ALTAS:

RIESGO DE QUEMADURAS @

NUNCA toques el interior del aparato
mientras esté en uso ya que podrias
quemarte gravemente.

Todos los electrodomésticos y acce-
sorios de la cocina tienen riesgos po-
tenciales si haces un mal uso y no se
toman las medidas de seguridad ne-
cesarias para evitar riesgos, incluyen-
do el sentido comuin. SE PRECAVIDO
Y EVITA ACCIDENTES DOMESTICOS.

JAMAS COCINES CON EVIDENTE
DESCONCENTRACION O BAJO ES-
TRES ya que podrias sufrir un acci-
dente grave.

Si notas un comportamiento extra-
fio e inusual en tu Let’s Grill 3 en 1
durante la coccién, desconecta de
la toma de corriente, espera a que la
maquina se enfrie y luego contacta al
Servicio Técnico de EasyWays® para
su evaluacion. EVITA ACCIDENTES.

GUARDA ESTAS INSTRUCCIONES
PARA FUTURAS CONSULTAS. No en-
tregues la maquina sin este folleto a
terceros. Estas instrucciones son una
parte esencial de tu Let's Grill3en1.

NOTA
SIEMPRE ENCONTRARAS LA VER-
SION MAS RECIENTE DE ESTE MA-
NUAL DE USUARIO EN NUESTRA
PAGINA WEB WWW.EASYWAYS.CL
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ACCESORIOS

DOS PLANCHAS GRILL QUE AL RE-
VERSO SON LISAS

Utiliza las dos Planchas Grill para pre-
parar los mejores selladitos, paninisy
mas. Su superficie rugosa permitira que
tus preparaciones tengan el acabado
de un parrillero profesional. Ahora, si
lo que buscas es utilizarla como una
parrilla eléctrica y grillar una carne
como en un asado, te recomendamos
abrir tu Let’s Grill 3 en 1. Utilizala en
modo extendido, o sea en 180°, para
aumentar la superficie y compartir
con tu familia y amigos.

Para usar las Dos Planchas Lisas, voltea
tus Dos Planchas Grill, instalalas en
tu Let’s Grill 3 en 1y jlisto! Tendras
una superficie perfecta para sofreir
cebolla, tiritas de carne y mucho mas.

ADVERTENCIA

CUIDADO AL ABRIR DESPUES DE
PRECALENTAR. LAS PLANCHAS Y
BORDES ESTARAN CALIENTES.
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DOS PLANCHAS WAFFLE

Con Let’s Grill 3 en 1, solo vierte tu
mezcla, selecciona el modo Waffle,
espera cinco minutos y listo.

EASYTIP: Todas las planchas inter-
cambiables se pueden usar en modo
Parrilla Inferior, lo que significa que
SOLO se calentara la plancha de abajo.

NOTA

SIVAS AUSARTU LET'S GRILL 3 EN 1
EN MODO 180°, TEN MUCHO CUIDA-
DO AL ABRIR DESPUES DEL PRECA-
LENTAMIENTO, YA QUE LAS PLAN-
CHAS Y LOS BORDES DE LET'S GRILL
3 EN1ESTARAN CALIENTES. UTILIZA
UN GUANTE DE COCINA. EVITA QUE-
MADURAS Y/O ACCIDENTES.

IMPORTANTE

Antes de utilizar el producto, asegu-
rate que la caja contenga todos los
accesorios antes descritos. Si falta al-
guna pieza o presenta algun daio, no
utilices este productoy ponte en con-
tacto inmediatamente con EasyWays®
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PANEL DE CONTROL

01. Descongelar: Esta funcién permite
descongelar tus alimentos. Recuerda
queeltiempo que tarde en descongelar
dependerd de la cantidad de comida
que desees cocinar.

02. Parrilla Inferior: Al tocar este
botdn, solo se calentara la Plancha
Inferior. Puedes usar este modo para
cocinar en una planchay usar la otra
como bandeja, asi tus preparaciones
no se pasaran del punto. Este modo
también esideal para preparar menos
cantidad de comida.

03. Manual: Con esta funcién puedes
dejar volar tuimaginaciény seleccionar
la temperatura y tiempo de coccidn
que desees.

04.Botén Disminucién de Tempera-
tura: Permite disminuir la temperatura
de coccién, enintervalos de 5°C hasta
llegar a la temperatura minima de 80°C.

05.Botén Aumento de Temperatura:
Permite aumentar la temperatura de
coccién enintervalos de 5°Chasta llegar
a la temperatura maxima de 230°C.

06. Visor de Temperatura: Para su-
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pervisar la temperatura de tu Let’s
Grill3en1.

07.Visor de Tiempo: Muestra la cuenta
regresiva.

08. Funciones Predeterminadas: Lis-
tado de seis increibles alternativas
que parpadearan al ser seleccionadas.

09. Botén Aumento de Tiempo: Per-
mite aumentar el tiempo de coccién,
30 segundos a la vez, hasta llegar al
tiempo maximo de 60 minutos.

10. Botén Disminucién de Tiempo:
Permite disminuir el tiempo de coc-
cién, 30 segundos a la vez, hasta llegar
al tiempo minimo de 30 segundos.

11. Ment: Permite seleccionar la funcion
predeterminada deseada (Carne, Pesca-

do, Pollo, Panini, Hamburguesa, Waffle).

12. Iniciar / Cancelar: Presiona para
iniciar o cancelar la coccién.

13. Luz Indicadora: Cambiara tu color
dependiendodelavance detu preparacion.
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FUNCIONES
PREDETERMINADAS

Esta es una guia basica para comenzar a utilizar tu Let’s
Grill 3 en 1 de EasyWays. Sin embargo, una vez que estés
familiarizado, notards que es un equipo multifuncional,
versatil y practico, que te dard multiples opciones para
lograr los objetivos que estas buscando en la cocina. No
temas experimentar con tus propias recetas y afadir tu
sello personal.

FUNCION PREDEY. | TEMPERRTURA
DESCONGELAR | 80°C /15:00 80° - 120°C
P.INFERIOR 200°C /10:00 80° - 220°C
MANUAL 230°C / 05:00 80° - 230°C
CARNE 230°C / 05:00 110° - 130°C
PESCADO 210°C / 05:00 200° - 230°C
POLLO 180°C / 05:00 200° - 230°C
PANINI 160°C / 08:00 160° - 200°C
HAMBURGUESA | 150°C / 08:00 150° - 200°C
WAFFLE 180°C / 05:00 160° - 200°C

Estos tiempos son sugerencias para obtener excelentes
resultados, jpero recuerda!, dependen de tu gusto. Aumenta
o disminuye los tiempos para encontrar el punto exacto.

NOTA

LA COCCION EN TU LET'S GRILL 3 EN 1 PUEDE VARIAR DE-
PENDIENDO DEL TAMANO, MADUREZ Y ESTADO (NATURAL
O CONGELADO) DE LOS ALIMENTOS. EL TIEMPO MAXIMO
ES UNA SUGERENCIA.
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RANGO DE
TIEMPO

Tmin - 60 min

30 seg - 60 min

30 seg - 60 min

3 min-8min
3 min-8min
3 min-12min
3 min -10 min
5min-15min

3 min -10 min

B»



TABLA DE COCCION

Este cuadro informativo es una ayuda para verificar la co-
rrecta temperatura interna de la carne cocida en tu Let’s
Grill 3 en 1. Se recomienda usar un termdémetro de cocina
con el objetivo de verificar la temperatura interna segun

lo indique la Tabla de Coccién.

COMIDA PROGRAMACION T° INTERNA
VACUNO 80°C/15:00 80°-120°C
POLLO Y PAVO 200°C /10:00 80° - 220°C
PESCADO 230°C/05:00 80°-230°C
CORDERO 230°C/ 05:00 110° - 130°C
CERDO 210°C/ 05:00 200° - 230°C

iMANOS A LA OBRA!
CON LET'S GRILL3 EN1

ANTES DE COCINAR

01. Saca tu Let’s Grill 3 en 1de la caja
y retira todo el material de embalaje.
Verifica que tu EasyWays® contenga
todas las piezas y accesorios descritos
en este Manual de Usuario.

02. Abre tu Let’s Grill 3 en 1 usando
el Mango y desinstala las Planchas
Intercambiables presionando el Botén
de Desbloqueo.

03. Antes de usar tu Let's Grill 3 en 1
por primera vez, limpia todas las Plan-
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chas Intercambiables con agua tibiay
un detergente suave. Luego sécalas.

04. Selecciona las Planchas Intercam-
biables deseadas. Para desmontar
una plancha previamente instalada,
presiona el Botén de Desbloqueo.
Luego, inserta la Plancha elegida en tu
Let's Grill 3en 1. Asegurate que queden
bien instaladas, escucharas un click.

05. Asegurate que la Bandeja de Goteo

esté insertada correctamente en la
parte posterior de tu Let's Grill3en 1.
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iAHORA, A COCINAR!
CON LET'S GRILL3 EN1

01.Enchufa tu Let’s Grill 3 en 1, es-
cucharas un sonido. Todas las luces
indicadoras se encenderany apagaran.
Aparecera “OFF” en la pantalla.

02. Segun tu receta, selecciona la fun-
cién que deseas para cocinar: Descon-
gelar, Parrilla Inferior, Manualy Menu
(Carne de Res, Pescado, Pollo, Panini,
Hamburguesa, Waffle), presionando
levemente el botén correspondiente.
(Para mas informacidén sobre el Panel
de Control vuelve a la pag. 11).

03. Puedes ajustar el tiempoy la tem-
peratura de coccién dependiendo
de tu gusto presionando los botones
AV correspondientes. Tu Let’s Grill 3
en 1 emitird un sonido cada vez que
presiones cada botén.

04. Presiona el botdn “Iniciar / Cance-
lar” para iniciar el precalentamiento.
Cuando comience a precalentarse,
aparecera “PRE” en la pantalla y ve-
ras la luz indicadora de color azul. Es
importante que cierres tu Let’s Grill
3 en 1 durante el precalentamiento.
Cuando se complete el proceso de
precalentamiento, tu EasyWays® so-
nara cinco veces y la luz indicadora
se tefird de verde.

05. Coloca la comida en la plancha
y presiona el botén “Iniciar”. Tu Let’s
Grill 3 en 1 comenzard la cuenta re-
gresiva y la luz indicadora se tefiird
de amarillo. Ten en cuenta que si no
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presionas el botén “Inicio” dentro de
30 minutos, la unidad pasard al modo
de espera “OFF”".

06. Cuando termine la cuenta regresi-
va, el electrodoméstico emitira cinco
sonidosy entrard en modo de espera.
En la pantalla se mostrard “Done”y la
luz indicadora se teiira de rojo.

07. Luego, debes presionar el botén
“Cancelar”. Aparecera “DONE" en la
pantalla.

08. Abre tu Let’s Grill 3 en 1 sujetan-
do el mango. Retira la comida con
una espatula resistente al calor o con
utensilios de silicona. NUNCA uses
pinzas de metal afiladas o un cuchillo,
ya que puedes dainar el revestimiento
antiadherente de las Planchas Inter-
cambiables.

NOTA
EL TIEMPO QUE LET’S GRILL 3 EN 1
DEMORE EN PRECALENTARSE DE-
PENDERA DE QUE TAN CALIENTES
ESTEN LAS PLANCHAS PREVIO AL
PRECALENTAMIENTO.

NOTA

PUEDES UTILIZAR TU LET'S GRILL 3
EN 1 ABIERTA O CERRADA DEPEN-
DIENDO DE TU RECETAY GUSTO.

EASYTIP: Para obtener mejores re-
sultados, agrega un poco de aceite
de cocinay sazona tus ingredientes.
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ALGUNOS EASYTIPS
DURANTE LA COCCION

Sidurante la coccidn te arrepientes o
quieres cambiar de funcién puedes
presionar el botén “Cancelar” para
salir del trabajo actual y seleccionar
la funcidn deseada. / Durante la coc-
cién, puedes presionar el botén v 6
A para ajustar el tiempo/temperatura
dependiendo de tu receta o gusto.

iWAFFLES DE
RESTAURANT!

ANTES DE COCINAR

01. Cocina una mezcla de Waffle. Pue-
des hacerlo con la ayuda de nuestras
maravillosas batidoras: Hook Mixery
Art Mixer de EasyWays®. iTe quedara
una preparacién perfectay sin grumos!

02. Enchufa tu Let’s Grill 3 en 1, es-
cucharas un sonido. Todas las luces
indicadoras se encenderany apagaran.
Aparecera “OFF” en la pantalla.

03. Inserta la Plancha Waffle en tu
EasyWays®.

04. Presiona el botén Menu hasta que
se ilumine el modo Waffle. Presiona
Iniciar. Let’s Grill 3 en1empezara con
el precalentamiento.

05.Cuando tu Let's Grill3en1comience
a precalentarse, aparecera “PRE” enla
pantalla y verds la luz indicadora de
color azul. Es importante que cierres
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NOTA

SI QUIERES CONTINUAR CON TU
PREPARACION, DEBES TENER CLA-
RO EL TIEMPO Y TEMPERATURA IN-
DICADOS EN EL VISOR ANTES DE
CANCELARLO, YA QUE EL SISTEMA
NO PERMITE PAUSAR.

NOTA

TU LET'S GRILL 3 EN 1 ESTARA LISTA
PARA PREPARAR OTRA TANDA UNA
VEZ QUE TERMINES DE COCINAR.
SOLO DEBES REPETIRLOS PASOS 2 ALS9.

tu Let’s Grill 3 en 1 durante el preca-
lentamiento.

06. Cuando se complete el proceso
de precalentamiento, tu EasyWays®
sonaracinco vecesy laluzindicadora
se tefiird de verde.

07. Coloca tu mezcla en la Plancha
Waffle y presiona el botdn “Iniciar”.
Tu Let's Grill 3 en 1 empezara una
cuenta regresiva de cinco minutos a
180°C. La luzindicadora se encendera
de color amarillo.

EASYTIP: Aumenta o disminuye los
tiempos para encontrar el punto exacto
dependiendo de tu gusto.

08. Cuando termine la cuenta regresi-
va, el electrodoméstico emitira cinco
sonidosy entrard en modo de espera.
En la pantalla se mostrard “Done”y la
luz indicadora se tefiira roja.
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09. Luego, debes presionar el botén
“Cancelar”. Aparecerd “DONE" en la
pantalla.

10. Retira tu waffle con precauciény
con laayuda de una espatula resistente
al calor. Nunca uses pinzas de metal
afiladas o un cuchillo, ya que puedes
dafar el revestimiento antiadherente
de la Plancha Waffle.

NOTA

TEN MUCHO CUIDADO AL MANIPU-
LARTU LET'S GRILL3 EN 1. EXTREMA
LAS PRECAUCIONES PARA EVITAR
QUEMADURAS.

ADVERTENCIA

TANTO LA PLANCHA COMO LA CO-
MIDA ESTARAN A UNA T° MUY ALTA
AL TERMINAR LA COCCION.




LIMPIEZAY

ALMACENAMIENTO

Debes limpiar tu Let’s Grill 3 en 1
después de cada uso. No utilices
utensilios de cocina metélicos o
materiales de limpieza abrasivos,
ya que esto puede dafnar el material
antiadherente quereviste las placas.

NOTA

INCLUSO SI ELAPARATO NO SE ESTA
UTILIZANDO, DESCONECTA EL EN-
CHUFE DE LATOMA DE CORRIENTE
ANTES DE LIMPIARLO, LO MISMO
CON SUS ACCESORIOS.

01. Desconectatu Let'sGrill3en1dela
toma de corriente y deja que se enfrie
por completo.

PRECAUCION

JUSTO DESPUES DE USAR TU LET’S
GRILL 3 EN 1, LA PARRILLA ESTARA
CALIENTE Y PUEDE TARDAR HASTA
MEDIA HORA EN ENFRIARSE. TEN
CUIDADO AL MANIPULARLA. POR
FAVOR, EVITA ACCIDENTES Y QUE-
MADURAS GRAVES

02. Unavez que esté COMPLETAMEN-
TE fria, presiona el Botén de Desblo-
queo para desmontar las Planchas
Intercambiables utilizadas. Ten pre-
caucidn sial cocinar quedé liquido, ya
que puede saltar.

03. Después de retirar las Planchas
Intercambiables puedes limpiarlas
con agua tibiayjabdén. NO utilices de-
tergentes alcalinos o abrasivos para
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prevenir danos. No ocupes utensilios
asperos para limpiar los restos de co-
mida, ya que pueden dafiar el revesti-
miento antiadherente de las Planchas
Intercambiables.

04. Retira la Bandeja de Goteo en la
parte posterior del aparato con guan-
tes. Vaciala en unrecipiente resisten-
te al calor. Enjuagala con agua tibia 'y
jaboén. Finalmente, sécala.

NOTA

ANTES DE QUITARLABANDEJADE GO-
TEO, ASEGURATE QUE LA TEMPERATU-
RA DEL ACEITE O DE LOS RESIDUOS
SEABAJA.DE LO CONTRARIO, PUEDES
SUFRIR QUEMADURAS GRAVES.

05. Limpia la Base Principal y el Panel
de Control SOLO con un pafio hume-
do. Nunca bajo un chorro de agua.

PRECAUCION

MIENTRAS LAMAQUINA SE ESTAEN-
FRIANDO, AVISALE A TU FAMILIA QUE
EL APARATO ESTA CALIENTE.

ALMACENAMIENTO

01. Desenchufa tu Let’s Grill3 en1y
déjala enfriar.

02. Asegurate de que todas sus piezas
estén limpias y secas.

03. Guarda tu Let’s Grill 3 en 1Ten un
lugar limpio y seco.
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INSTRUCCIONES DE

USO DE GARANTIA

IMPORTANTE: ANTES DE USAR TU
LET'S GRILL 3 EN 1 DE EASYWAYS®,
SUGERIMOS LEER CON ATENCION
EL MANUAL DE USUARIO.

Has adquirido un producto de ex-
celente calidad, sin embargo, en el
improbable caso que tengas algun
inconveniente técnico, EasyWays®
respondera por el normal funciona-
miento de tu equipo durante el pe-
riodo de garantia establecido.

NUMERO 1 EasyWays® garantiza el
servicio de reparacidn gratuita de los
productos comercializados en el pais
donde adquiriste el producto.

NUMERO 2 Esta garantia es valida con
la boleta original del lugar donde se
realizd la compray es intransferible.

NUMERO 3 La garantia de repara-
cién cubre los defectos de fabrica-
cién producidos por el uso normaly
legitimo del producto EasyWays®. En
este caso, los repuestosy la mano de
obra no tendran costo para el cliente.
EasyWays® podra utilizar repuestos
refaccionados para la reparacion de
sus productos.

NUMERO 4 El periodo de garantia
para cada producto se encuentra
en la siguiente tabla. Este periodo
se considera a contar de la fecha de
compraindicada en la boleta o factura
de compra, documento que el clien-
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te debera presentar al momento de
solicitar la reparacion en garantia de
su producto, segun lo establecido en
la Ley de Proteccién al Consumidor.

NUMERO 5 La garantia a la que se
refiere esta pdliza cubre la reparacion
del producto EasyWays® no el reem-
plazo de éste.

EXCLUSIONES DE GARANTIA

1. Uso impropio, distinto del uso
doméstico o del indicado en el Ma-
nual de Usuario y/o en condiciones
ambientales deficientes. 2. Exceso
o caidas de voltaje eléctrico que im-
pliquen un uso en condiciones anor-
males, como también defectos de
instalaciéon eléctrica. 3. Instalacién en
condiciones distintas a las indicadas
en el Manual de Usuario. Intervencién
del artefacto por personal no autori-
zado bajo EasyWays®. 4. Enmiendas
en los datos del certificado de garan-
tia o factura de compra y la no pre-
sentacién deldocumento de compra
(boleta o factura). Adulteracién, au-
sencia o enmienda del numero de se-
rie de fabricacién. 5. Daios causados
por golpes, caidas, transporte inade-
cuado, bodegaje inadecuado o trato
incorrecto, como también los dafios
a causa de terremoto, inundacion, re-
ldmpago, anegaciones, ambientes de
polvo excesivo, humedad, entre otros,
y por la operacién del artefacto en
condiciones no prescritas en el Ma-
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nual de Usuario. 6. Defectos técnicos
producidos por problemas en lainsta-
lacién del equipo. 7. EasyWays® podra
no admitir el producto en sus servi-
cios técnicos en aquellos casos que el
producto no venga en condiciones de
higiene y limpieza adecuados. 8. Las
ilustraciones pueden ser diferentes al
producto. Estamos constantemente
mejorando nuestros productos, por
lo que las especificaciones pueden
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variar sin aviso. 9. No intente arreglar
o ajustar ninguna funcién eléctrica
0 mecanica en esta unidad. Hacer-
lo invalidard la garantia. 10. Si tiene
dudas o comentarios con respecto
al funcionamiento de este aparato o
requiere hacer efectiva la garantia de
reparacién, por favor contactese con
el Departamento de Servicio Técnico
Autorizado EasyWays® correspon-
diente a su pais.
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