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INSTRUCCIONES DE
SEGURIDAD IMPORTANTES

LEE DETENIDAMENTE ESTAS INS-
TRUCCIONES ANTES DE USAR TU
MULTICOOKER PRO DE EASYWAYS®,
AUNQUE ESTES FAMILIARIZADO CON
EL EQUIPO. AS[ PODRAS ADOPTAR
TODAS LAS PRECAUCIONES DE SE-
GURIDAD, HACER UN BUEN USO DEL
EQUIPO Y COMPRENDER LAS LIMI-
TACIONES Y LOS PELIGROS POTEN-
CIALES ASOCIADOS. SEGUIR TODAS
LAS INDICACIONES REDUCE LOS
RIESGOS DE INCENDIO, DESCARGAS
ELECTRICAS Y/O ACCIDENTES.

ESTE PRODUCTO ESTA DESTINADO
UNICAMENTE PARA USO DOMESTICO.

ADVERTENCIA
NO SE RECOMIENDA EL USO DE CABLES
ALARGADORES PARAESTE PRODUCTO.

PRECAUCION
ES OBLIGATORIO CONSULTAR ESTE
MANUAL DE USUARIO ANTES DEL USO.

La MultiCooker Pro puede causar
lesiones si se usa de manera inco-
rrecta. Evita quemaduras.

Asimismo, este aparato no estd di-
sefiado para funcionar mediante un
temporizador externo ni un sistema
de control remoto independiente.
Siempre desenrolla completamen-
te el cable de alimentacion antes de
comenzar a usarlo.

No utilices la MultiCooker Pro para
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otra cosa que no sea el uso previsto.
Cualquier otro uso, especialmente
una mala manipulacién del producto,
puede causar graves accidentes.

ANTES DEL USO

01. Instala la MultiCooker Pro lejos
de las paredes y muebles superiores
(o colgantes) durante su uso. Es re-
comendable dejar por lo menos 30
cm hasta 1 metro de distancia para
evitar problemas con la condensacion
o el calor.

02. Para evitar la posibilidad de que la
MultiCooker Pro caiga accidentalmente
de la superficie donde estd ubicada,
no dejes que el cable de alimentacién
cuelgue del borde de tu mesénodela
mesa, de lo contrario, tu EasyWays® po-
dria dafarse o sufrir graves accidentes.

03. NO coloques ni utilices este elec-
trodoméstico sobre o cerca de super-
ficies calientes (quemadores a gas,
eléctricos, horno caliente, etc), o con
agua. JAMAS o ubiques cerca de ma-
teriales inflamables. Siempre utiliza
el aparato sobre una superficie seca
y nivelada (NUNCA en el exterior o al
aire libre).

04. Asegurate de que tu MultiCooker
Pro SIEMPRE esté limpia antes de usar.
Ademas, antes del primer uso, debes
lavar todas las partes que estén en
contacto con la comida y retirar todo
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el material de embalaje. Para informa-
cidn mas detallada acerca del cuidado
y limpieza diario de este aparato, diri-
gete a la seccién Limpieza y Almace-
namiento de este Manual de Usuario.

05. ESTE APARATO NO ESTA DES-
TINADO PARA SER USADO POR NI-
NOS ni por personas con capacida-
des fisicas, sensoriales o mentales
reducidas o con falta de experienciay
conocimiento. Instala la MultiCooker
Pro LEJOS de su alcance. Ademas, los
nifnos deben ser supervisados con-
tinuamente para asegurarse que no
jueguen con ella. EVITA ACCIDENTES.

RECUERDA

EVITA QUE LOS NINOS ESTEN EN LA
COCINA MIENTRAS LA MULTICOOKER
PRO ESTE EN FUNCIONAMIENTO.

ADVERTENCIA
ESTE ELECTRODOMESTICO NO ES UN
JUGUETE. EVITA ACCIDENTES

06. El cable de alimentacién es inten-
cionalmente corto como medida de
seguridad para reducir el riesgo de
que un nifo, o incluso un adulto, lo
agarre, se enrede o tropiece.

07. Siempre desconecta la Multi-
Cooker Pro de la toma de corriente si
no la vas a ocupar, antes de montar,
desmontar o limpiar.

08. Nunca transportes ni desenchufes

la MultiCooker Pro agarrdndola por el
cable de alimentacidn.

DURANTE EL USO
01. Por favor, no operes tu Multi-

EasyWays

Cooker Pro sin comida dentro.

02. Por favor, siempre utiliza tu Multi-
Cooker Pro con tus manos secas.

03. No utilices tu MultiCooker Pro al
aire libre.

04.NUNCA USES accesorios o repues-
tos NO recomendados por el fabrican-
te, ya que esto podria causar graves
lesiones y/o accidentes. NUNCA re-
emplaces sus accesorios por otros que
no estén disefados especificamente
para tu EasyWays®.

05. La cantidad maxima de alimen-
tos a cocinar no debe exceder la linea
MAX marcada en la Olla de Coccidn.

06. Los alimentos de gran tamafio o los
utensilios metdlicos no pueden intro-
ducirse en el aparato, ya que pueden
provocar un incendio o riesgo de des-
carga eléctrica. NUNCA dejes utensilios
en la Olla de Coccién mientras cocinas.

07. No utilices utensilios de metal para
revolver o retirar alimentos de la Olla
de Coccidén, ya que pueden daiar el
revestimiento. Utiliza utensilios de
madera, plastico o silicona.

08. No viertas vinagre en la Olla de
Coccidn, ya que podria daiar el re-
vestimiento.

09. No uses la Olla de Coccidn para co-
cinar fuera de la MultiCooker Pro, NUN-
CA la calientes en la estufa u otras fuen-
tes de calor, ya que podrias dafarla.

10. Ten en cuenta que algunos alimen-
tos como puré de manzana, aranda-
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nos, cebada, avena y otros cereales,
guisantes, fideos, pasta, ruibarbo y
pasta fina, pueden formar espuma,
salpicary obstruir las rejillas de venti-
lacién. Al cocinar dichos alimentos, la
Olla de Coccién no debe estar llena
a mas de la mitad. Evita accidentes y
cocina con cuidado.

11. Cuando cocines alimentos secos, de-
bes remojarlos en agua anteriormente.

12. No muevas ni abras la MultiCooker
Pro durante la coccidén. Evita accidentes.

13. No cierres la Tapa de la Multi-
Cooker Pro al sofreir, de lo contrario
podrias provocar un incendio o dafar
los elementos eléctricos del aparato.

14. Ten mucho cuidado al retirar la
Tapa después de cocinar. Pueden
producirse quemaduras graves por la
temperatura del vapor interno. Siem-
pre levanta e inclina la Tapa lejos de
ti y con cuidado, para asegurarte de
que el agua no gotee en el exterior
del aparato.

ATENCION

NO DERRAMES LIQUIDOS EN EL PANEL
DE CONTROL, ESTO PODRiA DANAR
GRAVEMENTE SU FUNCIONAMIENTO.

15. Para evitar quemaduras, no to-
ques la Olla de Coccidn, la Tapa ni la
Base Principal después de cocinar. Usa
siempre guantes de cocina.

ADVERTENCIA
LA SUPERFICIE DEL ELEMENTO CA-
LEFACTOR PERMANECE CALIENTE

DESPUES DE SU USO.

16. No retires los alimentos cuando la
MultiCooker Pro estd conectada a la
fuente eléctrica.

17. Si ves que tu MultiCooker Pro des-
prende humo negro, SUSPENDE SU
USO DE MANERA INMEDIATA desco-
nectandola de la toma de corriente.
Espera hasta que el aparato se enfrie
y contacta inmediatamente al Servicio
Técnico de EasyWays® para su revision.

18. No utilices la Olla de Coccidn como
recipiente para mezclar o para alma-
cenar alimentos.

19. Este aparato puede causar lesio-
nes si se hace un mal uso de él. Toma
MAXIMA PRECAUCION, especialmen-
te cuando contenga comida calientey
esté en funcionamiento.

20. NO dejes tu MultiCooker Pro des-
atendida mientras estd en uso.

21. No dejes alimentos ni agua en la
MultiCooker Pro durante mucho tiempo.

22. Ten en cuenta que el aparato
puede calentarse durante el uso. NO
toques sus superficies calientes; siem-
pre utiliza los mangos y las perillas.
Siempre usa guantes de cocina para
extraer la Olla de Cocciodn.

23. NO dejes que el cable de alimen-
tacion toque superficies calientes
como el horno, encimera, estufa, Olla
de Coccién o Base Principal, para evi-
tar su derretimiento o accidentes.

24. Se debe tener extrema precau-
cién al mover un aparato que con-
tenga aceite caliente u otros liquidos
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calientes. Cuando muevas el sistema
de coccidn, utiliza SIEMPRE guantes
o toma ollas. Deja enfriar el aceite ca-
liente antes de retirarlo o limpiarlo.

25. NO utilices este aparato para freir.

DESPUES DEL USO

01. Desenchufa tu MultiCooker Pro
cuando no esté en uso. Realiza la mis-
ma tarea para montar o desmontar
piezas y antes de limpiar tu maqui-
na. Para moverla, espera hasta que
la maquina esté completamente fria,
luego sujétala desde la Base Principal,
siempre con ambas manos. Jamas
muevas la MultiCooker Pro mientras
estd en uso.

02. Sélo puedes desmontar los ac-
cesorios después de que el motor
se detenga por completo. Antes de
realizar esta accion, asegurate que el
producto esté desenchufado.

03. Para desconectar, asegurate de
que la MultiCooker Pro esté APAGA-
DA, entonces desenchufa el cable de
alimentacion de la toma de corriente.
No desconectes tirando del cable de
alimentacién. No transportes el aparato
sujetdndolo del cable. No toques el apa-
rato o el enchufe con las manos moja-
das cuando esté conectado a la corrien-
te. NO MANIPULES TU MultiCooker Pro
SIN GUANTES, especialmente cuando
contenga comida caliente.

04.NO operes este electrodoméstico
si tiene el cable o enchufe dafado,
después de que funcione mal, se haya
caido o se haya daflado de alguna ma-

EasyWays

nera. Tampoco vuelvas a utilizarlo si
observas sobrecalentamiento o des-
carga eléctrica. Ante cualquier signo
o sospecha de mal funcionamiento,
apaga la maquina y espera a que se
enfrie. Luego, llévala a nuestro Servicio
Técnico Autorizado EasyWays® para
su examinacion, reparacién o ajuste.

05. Si el cable de alimentacién estd
dafiado, debe ser sustituido por el Ser-
vicio Técnico Autorizado EasyWays®
con el fin de evitar un accidente. Asi-
mismo, si sale humo negro durante su
uso, desconecta la unidad inmediata-
mente y comunicate con el Servicio
Técnico Autorizado EasyWays®.

06. Consulta la seccién de “Limpie-
za y Mantenimiento” de este Manual
de Usuario para el cuidado diario del
aparato, sin embargo, asegurate que
esté desconectado antes de limpiarlo.

07. Debes limpiar tu MultiCooker Pro
después de cada uso.

08. Para protegerte contra descargas
eléctricas, no sumerjas la MultiCooker
Pro ni permitas que el cable de ali-
mentacién entre en contacto con
agua u otro liquido. Sila unidad cae al
agua, desconecta el cable de alimen-
tacién inmediatamente y comunica-
te con el Servicio Técnico EasyWays®
para su evaluacion.

09. NO utilices detergentes abrasivos
para prevenir dafios durante la lim-
pieza de tu EasyWays®. Siempre usa
un pafo y detergente suave.

10. Ningun componente de la Multi-
Cooker Pro es apta para el lavavajillas.
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11. Si notas que alguna pieza estd
dafada, defectuosa u observas que
tu maquina no funciona de mane-
ra habitual y prevista, SUSPENDE SU
USO DE MANERA INMEDIATA desco-
nectdndola de la toma de corriente.
Espera hasta que el aparato se enfriey
contacta inmediatamente al Servicio
Técnico de EasyWays®.

12. Este aparato no tiene piezas repara-
bles por ti. No intentes hacerlo ya que
su manipulacién invalidara la garan-
tia. Siempre contactate con el Servicio
Técnico Autorizado EasyWays® para su
examinacion, reparacién o ajuste.

13. Guarda tu MultiCooker Pro en un
lugar seco.

14. La cocina tiene riesgos conocidos
que se pueden evitar. Si ves cualquier
anomalia en tu maquina, primero
desenchufala, espera a que se enfrie
y luego contacta al Servicio Técnico de
EasyWays® para su revision.

EVITA ACCIDENTES POR MANIPULA-
CION. ESTE CONSEJO ES UTIL PARA
TODOS LOS ELECTRODOMESTICOS
DE TU COCINA, YA QUE TODOS TIE-
NEN RIESGOS INHERENTES E INES-
PERADOS POR MULTIPLES FACTO-
RES. SIN EMBARGO, LOS PUEDES
EVITAR CON ESTOS CONSEJOS.

Todos los electrodomésticos y acce-
sorios de la cocina tienen riesgos po-
tenciales si haces un mal usoy no se
toman las medidas de seguridad ne-
cesarias para evitar riesgos, incluyen-
do el sentido comun. SE PRECAVIDO
Y EVITA ACCIDENTES DOMESTICOS.

JAMAS COCINES CON EVIDENTE
DESCONCENTRACION O BAJO ES-
TRES ya que podrias sufrir un acci-
dente grave.

GUARDA ESTAS INSTRUCCIONES
PARA FUTURAS CONSULTAS. No en-
tregues la maquina sin este folleto a
terceros. Estas instrucciones son una
parte esencial de tu Fast Pot 5.7 L.

NOTA

SIEMPRE ENCONTRARAS LA VER-
SION MAS RECIENTE DE ESTE MA-
NUAL DE USUARIO EN NUESTRA PA-
GINA WEB WWW.EASYWAYS.CL
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01. Manual: Permite programar ma-
nualmente la temperaturay el tiempo
de coccidn. Elrango de temperatura es
de 30°Ca150°Cyelrango de tiempo
es de 1 minuto a 12 horas.

02. Mantener Caliente / Cancelar:
Presiona para entrar en modo Con-
servar Temperatura.

03. Temporizador / Temperatura:
Este botdn tiene dos funciones: Pre-
siona una vez para entrar en modo
Programar Inicio / Presiona dos veces
seguido de (+) y (-) para modificar la
temperatura de coccién.

04. Botones Aumento y Disminu-
cién: Permiten aumentary disminuir el
tiempo de coccidn./ Silos presionas en
modo Programar Inicio, te permite pro-
gramar el inicio de la coccidn de tus ali-
mentos con un retraso preestablecido./
Finalmente, si los presionas después de
presionar el botén Temporizador/Tem-
peratura dos veces te permite modificar

la temperatura de coccion.

NOTA

LAS VARIABLES A AJUSTAR VARIAN
ENTRE PROGRAMAS. DIRIGETE A LA
SECCION “12 PROGRAMAS PREDETER-
MINADOS PARA MAS INFORMACION”.

05. Iniciar / Cancelar: Este botdn tie-
ne dos funciones: presiona para iniciar
el proceso de coccidn una vez selec-
cionado el Programa Predeterminado
o Modo manual / Presiona para Can-
celar el proceso de coccidn.

06. Programas Predeterminados:
MultiCooker Pro cuenta con 12 Pro-
gramas con temperaturas y tiempos
de coccién predeterminados.

NOTA

PARA MAS INFORMACION SOBRE
LOS PROGRAMAS PREDETERMINA-
DOS, DIRIGETE A LA SECCION “12
PROGRAMAS PREDETERMINADOS”
DE ESTE MANUAL DE USUARIO.




PROGRAMA

Pasta
Pollo
Manual
Sopa
Sofreir
Vapor
Arroz
Rapido
Guiso
Bizcocho

Coccidn
Lenta

Yogur

Pan

POR
DEFECTO

8 min

40 min

30 min

1hora

15 min

35 min

1hora

160 min

1hora

50 min

3 horas

8 horas

3 horas

5 min

5 min

Tmin

5 min

5 min

5 min

10 min

10 min

10 min

10 min

1Thora

10 min

35 min

2 horas

12 horas

4 horas

1hora

2 horas

2 horas

12 horas

4 horas

12 horas

12 horas

4 horas

PROGRAMAS PREDETERMINADOS

INTERVALO
DE MEDICION

Tmin
5min
5min
5min
5min
5min

5 min

5 min
5 min

10 min

Thora

5 min

INICIO
RETRASADO

Si

Si

Si

Si

Si

Si

Esta es una guia basica para comenzar a utilizar tu EasyWays®, sin embargo,
una vez que estés familiarizado, notaras que es un equipo multifuncional,
versatil y practico. No temas experimentar con tus propias recetas y afiadir
tu sello personal.

Estos tiempos son sugerencias para otener excelentes resultados, jpero re-
cuerdal, dependen de tus gustos.
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AJUSTE = T°PREDE- . , INTERVALO | MANTENER
DET°  TERMINADA MIN MAX | DEMEDICION | CALIENTE

- 100°C - - - -
- 100°C - - . Si
Si 100°C - - - St
- 100°C - - -

- 150°C - - - -
- 100°C - - -

- 107°C 30°C 150°C 10°C

- 125°C - - . Si
- 99°C - - -

- 125°C - - -

- 95°C - - -

- 42°C - - - -

- 130°C - - - St

NOTA

LA COCCION PUEDE VARIAR DEPENDIENDO DEL TAMANO, MADUREZ Y ESTADO
(NATURAL O CONGELADO) DE LOS ALIMENTOS. EL TIEMPO MAXIMO ES UNA
SUGERENCIA. ASEGURATE QUE LOS INGREDIENTES ESTEN BIEN COCIDOS
ANTES DE CONSUMIR.

NOTA

LOS ICONOS REPRESENTAN LOS TIEMPOS Y TEMPERATURAS DE COCCION
ESTANDAR POR PRODUCTO. ESTO PUEDE VARIAR DEPENDIENDO DE LAS
CANTIDADES QUE INTRODUZCAS EN LA OLLA DE COCCION.
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DETALLE POR PROGRAMA
PREDETERMINADO

01. Sopa: Recomendada para prepa-
rar sopasy caldos de todo tipo, tales
como sopa de pescados y verduras.

02. Vapor: Usa este programa para
cocinar al vapor variados alimentos
de manera saludable y versatil, man-
teniendo la calidad nutricional de los
alimentosy realzando su sabor natural.

NOTA

PARA COCINAR CON EL PROGRAMA
VAPOR, DEBES SEGUIR LOS SIGUIEN-
TES PASOS:

PASO 1: Agrega agua dentro de la Olla
de Coccién. El agua no debe tocar la
Vaporera. Normalmente una tazay
media es suficiente para generar el
vapor necesario.

PASO 2: Instala la Vaporera en Mul-
tiCooker Pro, asegurdndote de que
encaje adecuadamente.

PASO 3:Sigue las instrucciones “Ahora,
acocinar” de este Manual de Usuario.

03. Pasta: Recomendado para cocinar
todo tipo de pasta. Para cocinar una pas-
ta perfecta, sigue los siguientes pasos:

PASO 1: Agrega agua y sal dentro de
la Olla de Coccidn.

ADVERTENCIA

NO AGREGUES AGUA MAS ALLA DE
LAMITAD DE LA OLLA DE COCCION.
LA PROPORCION APROXIMADA DE
AGUAY PASTAES DE2TAZAS DEAGUA
POR CADA 100 GRAMOS DE PASTA.
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PASO 2: Selecciona el programa Pastas.
Si es necesario, modifica las variables
de tiempo y temperatura segun las
instrucciones de la seccién “A cocinar”.

PASO 3: Inicia el programa. La pantalla
mostrard la luz indicadora de funcio-
namiento hasta que MultiCooker Pro
deje de precalentarse y alcance la
temperatura deseada. Cuando el agua
hierva, sonard un pitidoy comenzara
la cuenta regresiva del tiempo pre-
establecido.

PASO 4: Instala la Tapa y cuece la
pasta en agua hirviendo hasta que
esté tierna.

04. Pollo: Recomendado para cocinar
undelicioso pollo en su punto perfecto.

05. Sofreir: Usa este programa para
sofreir todo tipo de carnesy verduras.

NOTA

DEBES USAR ESTE PROGRAMA SIN
TAPA. LOS INGREDIENTES DEBEN
VOLTEARSE A TIEMPO PARA EVITAR
QUE SE QUEMEN.

ADVERTENCIA
LACANTIDAD DE ACEITENO DEBE SU-
PERAR LOS10ML.EVITAACCIDENTES.

06. Guiso: Recomendado para prepa-
rar todo tipo de guisos de verduras,
carnes, aves, mariscos y mas.

07. Coccidn lenta: Usa este programa
para cocinar platos que requieran una
coccidén lenta, tales como carnes que
son dificiles de cocinar y verduras con
fibras duras (rabanos, coles, porotos,
etc.). Este programa conserva todas las
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vitaminasy nutrientes delalimento e
imparte un sabor Unico y una textura
delicada al plato.

NOTA

LA TEMPERATURA SE MANTIENE A
95-90°C DURANTE LAS PRIMERAS 2
HORAS, LUEGO SE BAJA GRADUAL-
MENTE A 60°C.

08. Yogur: Usa este programa para
preparar un delicioso yogur.

09. Arroz: Recomendado para cocinar
arroz en el punto perfecto. Para eso,
sigue los siguientes pasos:

PASO 1: Con el programa Sofreir, sofrie
las verduras (zanahora, pimentdn, ajo,
etc.) durante 15 minutos.

PASO 2: Aiade arroz, agua (1:2), sal,
sazona a gusto.

PASO 3: Instala la Tapa y selecciona
el programa Arroz. Cuando la cuenta
regresiva llegue a cero, tendras listo un
exquisito arroz en el punto perfecto.

10. Bizcocho: Recomendado para coci-
nar todo tipo de preparaciones dulces
como bizcochos, galletas, muffins,
tartas, pasteles y mas.

11. Rapido: Usa este programa para
recalentar alimentos, como en un
microondas.

ADVERTENCIA

PARA EVITAR QUE TU PREPARA-
CION SE QUEME, DEBES REVOLVERLA
CONSTANTEMENTE.

EasyWays

12. Pan: Recomendado para preparar
un delicioso pan casero.
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jAHORA, A COCINAR!
MULTICOOKER PRO

ADVERTENCIA

ANTES DE USAR POR PRIMERA
VEZ, LIMPIA TODAS LAS PARTES DE
MULTICOOKER PRO QUE ENTREN
EN CONTACTO CON LA COMIDA
SEGUN LAS INSTRUCCIONES DE
LA SECCION “LIMPIEZA Y ALMACE-
NAMIENTO" DE ESTE MANUAL DE
USUARIO. ASEGURATE QUE EL APA-
RATO ESTE COMPLETAMENTE SECO
ANTES DE USAR.

NOTA
LIMPIA LA TAPA Y EL INTERIOR DE
LA OLLA DE COCCION CON AGUA
TIBIAY DETERGENTE. ENJUAGA BIEN
Y SECA. LIMPIA LA BASE PRINCIPAL
CON UN PANO LIMPIO Y HUMEDO.
NO SUMERJAS MULTICOOKER PRO
EN AGUA U OTROS LIQUIDOS.

NOTA

ANTES DE EMPEZAR A UTILIZAR EL
APARATO LEE TODAS SUS INSTRUC-
CIONES DE USO. NO LEER EL MA-
NUAL DE USUARIO PUEDE CAUSAR
UN ACCIDENTE EVITABLE.

01. Saca tu MultiCooker Pro de la caja
y retira todo el material de embalaje.
Verifica que tu EasyWays® contenga
todas las piezasy accesorios descritas
en este Manual de Usuario.

02. Instala MultiCooker Pro en un lu-
gar donde haya suficiente ventilacién
alrededor, con el objetivo de evitar
un sobrecalentamiento. Ademas, la
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superficie donde la instales debe ser
resistente al calor. Evita las superfi-
cies de madera.

03. Conecta MultiCooker Pro a la
toma de corriente. Tu EasyWays®
emitira un pitido.

04. Pulsa el botén Inciar/Cancelar. So-
nara un pitido, elindicador“----"en la
pantalla seiluminaray laluz del botén
Iniciar/Cancelar parpadeara. Multi-
Cooker Pro entrara en el Modo Espera.

NOTA
SINO SE PRESIONA NINGUN BOTON
DURANTE 2 MINUTOS EN EL MODO
ESPERA, MULTICOOKER PRO VOL-
VERA AL MODO DE SUSPENSION,
LA LUZ INDICADORA SE APAGARA Y
LA CONFIGURACION SE RESTABLE-
CERA. PARA VOLVER AL MODO ES-
PERA, VUELVE A PULSAR EL BOTON
INICIAR/CANCELAR.

NOTA

PARA APAGAR MULTICOOKER PRO,
PRESIONA EL BOTON INICIAR/CAN-
CELAR NUEVAMENTE.

05. Retira la Olla de Coccidn de la Mul-
tiCooker Pro, agrega los ingredientes
y vuelve a colocarla en su lugar. Cierra
la Tapa.

NOTA

ANTES DE COCINAR MASAS, SE RE-
COMIENDA ACEITAR EL FONDO DE
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LA OLLA DE COCCION Y ESPOLVO-
REAR CON PAN RALLADO, O CUBRIR
CON PAPEL DE COCINA PARA QUE
LA MASA NO SE QUEME Y SE PUEDA
DESMOLDAR FACILMENTE.

06. Presiona el botén del Programa
Predeterminado que quieres utilizar
o selecciona el botén Manual para
configurar la temperatura tu mismo.

07. Si deseas cocinar por un tiempo
de coccidén diferente del tiempo pre-
establecido, usa los botones (+) y (-)
para configurar el tiempo de coccién.

NOTA

LAS VARIABLES A AJUSTAR VARIAN
ENTRE PROGRAMAS. DIRIGETE A LA
SECCION “12 PROGRAMAS PREDETER-
MINADOS” PARA MAS INFORMACION.

08. Para programar el inicio de la coc-
cién de tus alimentos con un retraso
preestablecido, presiona el botdn
Temporizador/Temp. y usa los boto-
nes “+" y “-" para establecer la hora
de inicio diferido. El tiempo diferido
maximo es de 24 horas.

NOTA

AL CONFIGURAR UN INICIO DIFERI-
DO, ASEGURATE DE CONSIDERAR
EL TIPO DE INGREDIENTES Y LAS
CONDICIONES DE TEMPERATURA.
NO SE RECOMIENDA UN TIEMPO
DE DEMORA PROLONGADO PARA
PRODUCTOS PERECEDEROS COMO
CARNE CRUDA Y LECHE NATURAL.

NOTA

SICONFIGURAS UN TEMPORIZADOR
DE INICIO DIFERIDO, EL INDICADOR
DEL TEMPORIZADOR SE ILUMINA-

EasyWays

RA, LA PANTALLA MOSTRARA UNA
CUENTA REGRESIVA PARA COMEN-
ZAR Y EL INDICADOR DEL PROGRA-
MA SELECCIONADO SE ILUMINARA.
DESPUES DEL TIEMPO ESTABLECI-
DO,MULTICOOKER PRO SE ENCEN-
DERAY COMENZARA A FUNCIONAR.

09. Cuando hayas configurado todas
las variables, presiona el botdén Ini-
ciar/Cancelar para iniciar el proceso
de coccién. MultiCooker Pro entrard
en modo Precalentar.

10. Cuando se alcance la temperatura
de funcionamiento, aparecerd ‘L - 1"
en la pantalla, comenzard una cuenta

regresiva hasta el final de la coccién.

11. Durante el funcionamiento, man-
tén presionado el botén Mantener
Caliente/Cancelar durante 2 segun-
dos para encender y apagar el man-
tenimiento automatico de calor des-
pués de que termine el programa.
La luz del botén Mantener Caliente/
Cancelarseiluminardsila funciéon de
mantener caliente esta activada; de
lo contrario, la funcién de Mantener
Caliente no comenzara.

NOTA

ALGUNOS PROGRAMAS Y MODOS
DE TEMPERATURA NO SON COMPA-
TIBLES CON EL MODO MANTENER
CALIENTE. DIRIGETE A LA SECCION
“12 PROGRAMAS PREDETERMINA-
DOS” PARA MAS INFORMACION.

EasyTip

« Para conservar el sabor del plato, no
se recomienda programar Mantener
Caliente por mas de 5 horas.
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12. Mientras la coccidn esta en curso,
puedes presionar el botén Mantener
caliente/Cancelar para cancelar el
proceso de coccién y regresar Multi-
Cooker Pro al Modo de Espera.

NOTA

MULTICOOKER PRO PUEDE EMITIR
PITIDOS CORTOS CUANDO ESTA
FUNCIONANDO. NO TE PREOCUPES,
YA QUE ESTO SE DEBE AL FUNCIONA-
MIENTO NORMAL DEL DISPOSITIVO.

13. Cuando el temporizador llegue a
cero, MultiCooker Pro emitira varios
pitidos, todas las luces indicadoras
se apagaran y luego cambiara auto-
maticamente al modo de Mantener
Caliente. La luz Mantener Caliente/
Cancelar se iluminara y la pantalla
mostrard cuanto tiempo queda en
este modo. El tiempo maximo de
mantenimiento es de 12 horas.

14. Con mucho cuidado, presiona el
botén de Liberacion de la Tapay retira
la Tapa Comprueba que tus alimentos
estan bien cocinados. Si notas que
aun no llegan al punto que deseas,
simplemente agrega mas minutos.

ADVERTENCIA

TEN CUIDADO AL RETIRAR LA TAPA
YA QUE PODRIAS QUEMARTE CON
ELVAPORY LATEMPERATURA.EVITA
ACCIDENTES.
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PROGRAMA MANUAL

Este programa permite programar
manualmente la temperatura y el
tiempo de coccidén. El rango de tem-
peraturaes de 30°Ca150°Cy elrango
de tiempo es de 1 minuto a 12 horas.

01. Conecta MultiCooker Pro a latoma
de corriente. Tu EasyWays® emitira
un pitido.

02. Pulsa el botdn Iniciar/Cancelar. So-
nara un pitido, el indicador“----"en la
pantalla seiluminardy el indicador del
botdn Iniciar/Cancelar parpadeara. Mul-
tiCooker Pro entrard en el Modo Espera.

NOTA
SINO SE PRESIONA NINGUN BOTON
DURANTE 2 MINUTOS EN EL MODO
ESPERA, MULTICOOKER PRO VOL-
VERA AL MODO DE SUSPENSION,
LA LUZ INDICADORA SE APAGARA Y
LA CONFIGURACION SE RESTABLE-
CERA. PARA VOLVER AL MODO ES-
PERA, VUELVE A PULSAR EL BOTON
INICIAR/CANCELAR.

NOTA

PARA APAGAR MULTICOOKER PRO,
PRESIONA EL BOTON INICIAR/CAN-
CELAR NUEVAMENTE.

03. Retira la Olla de Coccién de la
MultiCooker Pro, agrega los ingredien-
tes y vuelve a colocarla en su lugar.
Cierra la Tapa.

NOTA

ANTES DE COCINAR MASAS, SE RE-
COMIENDA ACEITAR EL FONDO DE
LA OLLA DE COCCION Y ESPOLVO-
REAR CON PAN RALLADO, O CUBRIR

B»



CON PAPEL DE COCINA PARA QUE
LA MASA NO SE QUEME Y SE PUEDA
DESMOLDAR FACILMENTE.

04. Presiona el botén Manual.

05. Utiliza (+) y (-) para configurar el
tiempo de coccidn.

06. Para configurar la temperatura
de coccidn, presiona el botén Tem-
porizador/Temp. Se encenderi el
indicador“0°C” en la pantalla. Usa
los botones (+) y (-) para configurar
la temperatura deseada en el rango
de 30°C a150°C.

07.Para programar el inicio de la coc-
cién de tus alimentos con un retraso
preestablecido, presiona el botdn
Temporizador/Temp.y usa los boto-
nes “+" y “-" para establecer la hora
de inicio diferido. El tiempo diferido
maximo es de 24 horas.

NOTA

AL CONFIGURAR UN INICIO DIFERI-
DO, ASEGURATE DE CONSIDERAR
EL TIPO DE INGREDIENTES Y LAS
CONDICIONES DE TEMPERATURA.
NO SE RECOMIENDA UN TIEMPO
DE DEMORA PROLONGADO PARA
PRODUCTOS PERECEDEROS COMO
CARNE CRUDA Y LECHE NATURAL.

NOTA

SI CONFIGURAS UN TEMPORIZADOR
DE INICIO DIFERIDO, EL INDICADOR
DEL TEMPORIZADOR SE ILUMINA-
RA, LA PANTALLA MOSTRARA UNA
CUENTA REGRESIVA PARA COMEN-
ZAR Y EL INDICADOR DEL PROGRA-
MA SELECCIONADO SE ILUMINARA.
DESPUES DEL TIEMPO ESTABLECI-

EasyWays

DO,MULTICOOKER PRO SE ENCEN-
DERA Y COMENZARA A FUNCIONAR.

08. Cuando hayas configurado todas
las variables, presiona el botén Iniciar/
Cancelar para iniciar el proceso de
coccion. MultiCooker Pro entrara en
modo Precalentar.

09. Cuando se alcance latemperatura
de funcionamiento, aparecerd “L _ _3"
en la pantalla, comenzard una cuenta

regresiva hasta el final de la coccién.

10. Mientras se ejecuta el programa
Manual, puedes cambiar el tiempoy
la temperatura en cualquier momento.
Para eso, presiona el botén Tempori-
zador/Temp, la pantalla mostrara el
tiempo de coccidn establecido. Usa los
botones(+)y (-) para cambiar eltiempo
de coccidn. Luego presiona el botén
Temporizador/Temp nuevamente para
cambiar la temperatura de coccién,
la pantalla mostrara la temperatura.
Usa los botones(+) y (-) para realizar
cambios. Para confirmar los pardmetros
y continuar funcionando, presiona el
botén Iniciar/Cancelar, MultiCooker
Pro continuard funcionando de acuer-
do con los pardmetros modificados.
Si no se confirma, MultiCooker Pro
volvera al valor anterior después de
15 segundos.

11. Si la temperatura establecida es
superior a70°C, MultiCooker Pro cam-
biarad automaticamente al modo de
Mantener Caliente después de que
finalice el programa. Si la temperatura
es inferior, Mantener Caliente no se
encendera.
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LIMPIEZAY

ALMACENAMIENTO

Debes limpiar tu MultiCooker Pro
después de cada uso. No uses utensi-
lios de cocina metalicos o materiales
de limpieza abrasivos, ya que puedes
dafar tu producto.

NOTA

INCLUSO SI EL APARATO NO SE ESTA
UTILIZANDO DESCONECTA EL EN-
CHUFE DE LA TOMA DE CORRIENTE
ANTES DE LIMPIARLO. LO MISMO
CON SUS ACCESORIOS.

01. SIEMPRE desenchufa tu Multi-
Cooker Pro de la toma de corriente
y deja que se enfrie por completo.
Esto puede tardar hasta media hora.

02. Una vez que la MultiCooker Pro
esté fria, limpia la Base Principal, las
valvulas y el Panel de Control con un
pafio humedo. NUNCA sumerjas la
Base Principal, ya que podrias causar
un accidente eléctrico.
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03. Limpia la Olla Interior y los acce-
sorios con agua caliente, detergente
suavey unaesponja no abrasiva. Pue-
des utilizar liquido desengrasante para
eliminar la suciedad restante.

EasyTip

« Si aun hay suciedad adherida a la
Olla de Coccidn, agrega agua y una
gota de detergente. Luego, selecciona
el programa Calentar. Después de 30-
60 minutos, apaga MultiCooker Pro,
vierte el aguay limpia cuidadosamen-
te con una esponja suave.

ADVERTENCIA
NUNCA LIMPIES EL PANEL DE CON-
TROL CON AGUA.

ADVERTENCIA

NUNCA SUMERJAS MULTICOOKER
PRO, YA QUE PODRIAS DANAR LOS
ELEMENTOS CALEFACTORES, RECIBIR
UN CHOQUE ELECTRICO Y/O CAUSAR
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UN ACCIDENTE ELECTRICO.NINGUN
COMPONENTE O ACCESORIO DE
MULTICOOKER PRO ES APTA PARA
EL LAVAVAJILLAS.

PRECAUCION

TEN CUIDADO AL MANIPULARLO.
POR FAVOR EVITA ACCIDENTES Y
QUEMADURAS GRAVES.

ALMACENAMIENTO

01. Desenchufa el aparato y déjalo
enfriar.

02. Asegurate de que todas sus piezas
estén limpias y secas.

03. Guarda tu MultiCooker Pro en un
lugar limpio y seco.

EasyWays
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GUIA PARA

RESOLVER PROBLEMAS

PROBLEMA

La luz indicadora
de funcionamiento
esta apagaday el
elemento calefactor
no funciona.

Los alimentos
tardan mucho en
cocinarse.

Ocurrié un
desbordamiento.

La luz indicadora
estd encendida,
pero el elemento
calefactor no
funciona.

La pantalla muestra

los cédigos de error
E1, E2, E3, E4.
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CAUSA

Problema de suministro de energia.

La placa de circuito esta dafada.

MultiCooker Pro estd apagada.
La Olla de Coccidn esta malinstalada.

El elemento calefactor esta sucio.

La placa de circuito esta dafada.

No se ha adoptado la recomendacion
sobre la capacidad maxima permitida
de la Olla de Coccidn.

La placa de circuito esta dafada.

Error del sistema, posible falla del
panel de operacién o del elemento
calefactor.
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SOLUCION

Comprueba que MultiCooker Pro esté encendida.

Contacta al Servicio Técnico de EasyWays® para la reparacion o ajuste
de tu aparato.

Comprueba que MultiCooker Pro esté encendida.

Comprueba que MultiCooker Pro esté instalada correctamente.
Desconecta MultiCooker Pro y deja que se enfrie. Limpia el elemento
calefactor con una esponja seca y dura, y luego limpialo con un pafio

humedo. No lo remojes.

Contacta al Servicio Técnico de EasyWays® para la reparacion o ajuste
de tu aparato.

Reduce la cantidad de alimentos dentro de la Olla de Coccidn.

Contacta al Servicio Técnico de EasyWays® para la reparacién o ajuste
de tu aparato.

Desconecta MultiCooker Pro y deja que se enfrie. Cierra bien la Tapa.
Luego, vuelve a encender el aparato.

Si el problema persiste después de volver a encenderlo, contacta al
Servicio Técnico de EasyWays® para la reparacion o ajuste de tu aparato.

EasyWays
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INSTRUCCIONES DE

USO DE GARANTIA

IMPORTANTE: ANTES DE USAR TU
MULTICOOKER PRO DE EASYWAYS®,
SUGERIMOS LEER CON ATENCION
EL MANUAL DE USUARIO.

Has adquirido un producto de ex-
celente calidad, sin embargo, en el
improbable caso que tengas algun
inconveniente técnico, EasyWays®
responderd por el normal funciona-
miento de tu equipo durante el pe-
riodo de garantia establecido.

NUMERO 1 EasyWays® garantiza el
servicio de reparacién gratuita de los
productos comercializados en el pais
donde adquiriste el producto.

NUMERO 2 Esta garantia es valida con
la boleta original del lugar donde se
realizé la compra y es intransferible.

NUMERO 3 La garantia de reparacién
cubre los defectos de fabricacién
producidos por el uso normal y le-
gitimo del producto EasyWays®. En
este caso, los repuestos y la mano de
obra no tendran costo para el cliente.
EasyWays® podra utilizar repuestos
refaccionados para la reparacién de
sus productos.

NUMERO 4 El periodo de garantia
para cada producto se encuentraen la
siguiente tabla. Este periodo se con-
sidera a contar de la fecha de com-
pra indicada en la boleta o factura
de compra, documento que el clien-
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te deberd presentar al momento de
solicitar la reparacién en garantia de
su producto, segun lo establecido en
la Ley de Protecciéon al Consumidor.

NUMERO 5 La garantia a la que se
refiere esta pdliza cubre la reparacién
del producto EasyWays® no el reem-
plazo de éste.

EXCLUSIONES DE GARANTIA

1. Uso impropio, distinto del uso
doméstico o del indicado en el Ma-
nual de Usuario y/o en condiciones
ambientales deficientes. 2. Exceso
o caidas de voltaje eléctrico que im-
pliguen un uso en condiciones anor-
males, como también defectos de
instalacién eléctrica. 3. Instalacién en
condiciones distintas a las indicadas
en el Manual de Usuario. Intervencién
del artefacto por personal no auto-
rizado bajo EasyWays®. 4. Enmien-
das en los datos del certificado de
garantia o factura de compray la no
presentacion del documento de com-
pra (boleta o factura). Adulteracion,
ausencia o enmienda del nimero de
serie de fabricaciéon. 5. Dafios cau-
sados por golpes, caidas, transporte
inadecuado, bodegaje inadecuado o
trato incorrecto, como también los
dafios a causa de terremoto, inunda-
cién, reldmpago, anegaciones, am-
bientes de polvo excesivo, humedad,
entre otros, y por la operacidon del ar-
tefacto en condiciones no prescritas
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problemas en la instalacién del equi-
po. 7. EasyWays® podra no admitir el
producto en sus servicios técnicos
en aquellos casos que el producto
no venga en condiciones de higiene
y limpieza adecuados. 8. Las ilus-
traciones pueden ser diferentes al
producto. Estamos constantemente
mejorando nuestros productos, por
lo que las especificaciones pueden

EasyWays

variar sin aviso. 9. No intentes arreglar
o ajustar ninguna funcién eléctrica
0 mecanica en esta unidad. Hacer-
lo invalidard la garantia. 10. Si tienes
dudas o comentarios con respecto
al funcionamiento de este aparato o
requiere hacer efectiva la garantia de
reparacion, por favor contactese con
el Departamento de Servicio Técnico
Autorizado EasyWays® correspon-
diente a su pais.
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